
предмет организации горячеfо питания учащихся.

Родительского контроля столовой МАОУ <<Гимназия <<Вектор>) г. Зеленоградска)) на

В присутствии зав, столовой ООО кУРА> Шапель В.В.

В реЗультате осмотра столовой установлено следующее: цикличное меню в

Itомиссии сL , бракерок снимается от всех партий приготовленнь]х блtол fa-
бракераrкной комисd4и чС.й- , проводится уборка

Замечания и рекомендации по итогам проверки:

Комиссия

проведено мероприятие родительского контроля за питаIJием обучающихся.

t}опрос !а IIcr

Соответствует ли фактическое меню, объемы
меню, утверя(денному руководителем
организации?

порций, двухнедеJlьному
об l l1еобразовате.lrьгl о й

Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук? V
Все ли дети моют руки перед едой? 1,/
Все ли дети елят сидя? V
Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли им времени)? V
Есть ли замечания по чистоте посуды? 1,"
Есть ли замечания по чистоте столов? l,/
Есть ли замечания к сервировке столов? l,/
Теплые ли блюда выдаются детям?
Лица, накрывающие на столы, работают в специальной одетtде (халат,
головной убор)?

Организовано ли наряду с основным питанием дополнительное питание
(через буфет или линию раздачи)? V
Число детей, питающихся на данной перемене ,*/ tIeJ I

Масса всех блюд на одного ребенка по меню е0 г

Обцая масса несъеденной пищи 1,,у кг
Индекс несъедаемости |,/-
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Подписи членов комиссии:

сk"-!.о.rr-", / -,/
С] aK,t ом ознакомJ]еIr предсl,авитель
ООО кУРА)), осуществляюший организа
зав. производством Шапель В.В.

Расчет коэффициента несъедаемости

Коl(l(luцuеttпt несъеOttемоспltt - эпlо Llнспlрумелlп1 роdumельско?о u внупlрелlне?о конll1роля
Op?clllllзclt|llll, показаlпе.llь cBttc)etl,teltbcпlBytottluй об эффекmuвносtllлl uлtt ttеэффекп11.1внос1111,1 cllclпeMbl
op?allLlзcll|Llll t1lll1tclllllrl с ореанltзсlл|ull, поJlноlпы реалuзаL|лtч.||4еропрLrrlпlltй по формtц)ованuло нqвыков u
пpllBep)lcellHocпlLl прлlнцuпа\l зdоровоесl пLll11сlнuя, просРессчоналчзл"tсt в прu?оll1овленлlu блюd,
pal.|LlotlaJlblloctlllt pфlcl:.llct пlll11aHtlrt, обеспечеttлtя (lлсtеопрttяпtньtх ycлoBttti dля пlэttе.utа пuлцлl Ll соблюdенuя
11pclBllll lttt,tttoti ?Ll?Lletlbl deшb,yttt прлt пplte,|le пLlll|ll, правLlJlьноспlu прLtняlпо?о G ulколе реэlслlма накрыванлlя
на cпloJtbl, эс|с|lекпtttвttсlспlч .rиеропрttstпчй. роduпlельско?о конmроJlя по ttHduKatlttu факmоров pllcKa
сtlLlэrcеlturl сlосmребоrlанносtllu paL|IloHa пLll11анчя tt своевре"менной uх KoppeKl|uu. Коэффu1,1ченm

t t есъеО cte.l,t oclllll Bbl pa)lcle lп crl в п poцe l l 111 ах,

М е пt ос) tt tc ct 
1,1 

ct crt е пt ct :

Dracca остатков (в кг)
"'1000/оКоэфсРullлtенm несъеdаемосlплt : t\tacca ВЫДаttных блюд (в кг)

И н tll ер п р епt atltt:t р езул ь пl а пl ов :

До l 0 % - опll1хl.малыlо;

1() 30 % - зон0 Kpllcra>, mребуепl npuctllculb1.1o?,o конпlроJlя за ор2анLlзаtluей пuпtанлlя, аналuз

d ей с п B)t ющ е? о,м е н ю lt в ы rl BJ l е l l ll е п р о бл e-+t н bt х п озut1 u й,,

Боltее З()'%) - зrlttа (Bblconoeo pucKa>, mребуеm безопtлае,ап,tельlltlх JI4ер по оце1.1ке вьtdаваемой пulцлц u, прu
н eo(lxodttM oclllLl, корреlсцчч dейспtвуtоtl l е?о .1l ец lo.

Меню в деFIь проверки:


